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LES DEGUSTATIONS ECOLE NOBILIS & WINE ROSE
CASTELLO DI BROLIO ET SON VIN SANTO avec DOMINIQUE FORNAGE
VERTICALE 1955-1980

Lors de notre rencontre introductive nous avons souhaité montrer la diversité de styles et pratiques entre
les différents producteurs, (paysans, coopératives, négociants et aristocratie) afin de comprendre
l’univers du Vin Santo en Toscane.

La deuxiéme étape nous a amenés a nous concentrer sur une « vinsantaia » spécifique, celle de la Famille
Antinori afin d’en comprendre le style et les spéecificites.

Maintenant, la proposition converge sur une autre « vinsantaia » historique, celle du Castello di Brolio,
appartenant depuis des siécles a la Famille Ricasoli.

Nous serons enchantés de vous accueillir a Sion pour cette unique opportunité de siroter l'histoire!

Rejoignez-nous et laissez-vous envoliter par le temps en un verre !

LES RICASOLI & CASTELLO DI BROLIO

La cave Barone Ricasoli est située a Gaiole, au nord-est de Sienne, et appartient a Francesco Ricasoli,
32e baron de sa famille. Ce domaine viticole, qui s'étend sur 240 hectares autour du Castello di
Brolio, posséde une histoire remontant a 1141. Le chateau, construit au Xle siécle, a été détruit et
reconstruit plusieurs fois en raison des conflits entre Florence et Sienne.

L'un des personnages clés de I'histoire de la cave est Bettino Ricasoli, surnommé le "Baron de Fer". En
1872, il établit la « recette originale » du Chianti. Le domaine a connu une période de gestion
étrangere pendant 20 ans, de |'achat par Seagram dans les années 1970 a son rachat par Francesco
Ricasoli en 1993. Ce dernier a redressé |'entreprise en réorganisant la production et en privilégiant la
qualité, ramenant la production de 12 millions a 2 millions de bouteilles annuelles.

PROGRAMME LA DEGUSTATION

Dégustation croisée de 12 Vin Santo blancs de la Famille Ricasoli, issus de la période historique 1955 -
1980, interprétés par les deux orateurs, Dominique & Michele.

DETAILS & INSCRIPTION

LIEU: Restaurant Nobilis, Avenue de la Gare 18, 1950 Sion (déplacement en train conseillé)
DATE: le vendredi 28 février 2025 entre 19h et 21h30

PLACES LIMITEES A 15

PRIX : 210.- CHF

Inscription auprés de Dominique Fornage, ecole-nobilis@bluewin.ch moyennant un payement en especes
de CHF 210.- TTC aupreés d’Ecole Nobilis ou via Twint au 076 7890587.
Merci de signaler d’éventuelles allergies lors de I’inscription.

Consulter nos conditions générales de vente CGV

MICHELE CAIMOTTO
Wine Rose Sarl Chemin de ’Ancien Collége 4 1071 St-Saphorin Switzerland
+4176 789 05 87 mc@winerose.ch
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